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avicley de fote T(w maipen,

«bouillon» émulsionné d’herbes et 1égumes
un verre de Chdteau Michel de Montaigne, blanc doux acidulé des cotes de Montravel
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jus réduit de 1égumes, sorbet de champignons

un verre de Coteaux du Giennois, rouge de la Nievre
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coquillages, écume, 1égumes bio du jardin de Florence

un verre de vin blanc ou rouge selon le poisson
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par personne, une entrée au choix: 43,50 € / avec deux verres de vin, sélectionnés par nos soins: 56,50 €
avec les deux entrées : 48,50 € / avec deux verres de vin, sélectionnés par nos soins, : 61,50 €
avec trois verres de vin, sélectionnés par nos soins, : 67,50 €
Dans ce menu, je vous propose en lieu et place du plat principal,
un filet de boeuf selon [Tlinspiration du moment, supplément 6,00 €
ainsi quune sélection de fromages avec ma confiture de tomate au thym, 4,00 €.
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